


typer av öl, deras vatten passar ölen väldigt bra till att göra mörka öler. I 
Sverige är vi nu för tiden också väldigt duktiga på att göra öl. Man provar sig 
fram och experimenterar, berättar Richard Lindblad. 
Öl och choklad 
På plats i Cupolen fanns det 14 utställare på plats varav 12 av dem sålde öl 
och en sålde choklad. 
På en mässa ska man gå runt och prata med olika experter, ta del av den 
ölkunskap och kultur som erbjuds i seminarieform. På det sättet blir det 
lättare att välja bland ljusa och mörka, söta och beska, lager och ale, svenska 
och utländska öl. Just prova på var något som kompisgänget Pia Nilsson och 
Ulf o Åsa Andersson gjorde. 
– Jag är på jakt efter ett mikrobryggeri från Eskilstuna för jag kommer 
därifrån, sa Ulf Andersson som provade på ”Smörpundad porter”, ”Bötet 
Barlywine” och ”Pikla pilsner” vid Strömsholms bryggerimonter. 
I skuggan av... 
Framgången för Beer Expot har gett Richard blodad tand och han lovar att 
arbeta för en uppföljare nästa år.  
– Öl har ju hamnat lite i skuggan av whisky och vin. Kommer du hem till någon 
uppklädd får du inte en öl, utan du får oftast ett glas vin, champagne, whisky 
eller konjak, beroende på vilket tillfälle det är. Det är dags att utveckla 
ölkulturen också. Vi har försökt att föra ut ett brett sortiment av olika 
ölsorter för både nybörjare och vana öldrickare.  
Tommy Pettersson 
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