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Linkdping Beer Expo

I l6rdags gick, som alla 6lintresserade manniskor borde veta, Linkdping Beer Expo av sta-
peln for forsta gadngen. Sjalvklart var vi representerade i form av Fredrik, Christian satt nam-
ligen pa en solig alptopp och tittade pa utsikten. Det var dagspasset som besoktes och tur
var val det, tydligen var det fullsmockat av folk pa kvallen och 6lintresset verkar da ocksa
varit av mer "ge mig en ljus lager"-karaktar.. Nedan foljer lite allmanna reflektioner kring
massan, personliga upplevelser och en del 6Inérderi kring en del av de 6l som dracks.

Inte mindre an sju (!) svenska mikrobryggerier fanns pa massan, namligen Nils Oscar,
Nynashamns Angbryggeri, Narke Kulturbryggeri, Oppigérds Bryggeri, Sigtuna Brygghus,
Slottskallans Bryggeri och Stromsholms Brygghus. Utover dessa fanns daven Hantverksbryg-
geriet representerade i Villevalla Pubs monter. De Klomp och Bishop Arms fanns saklart

dar och aven Wicked Wine, Great Brands och lite otippade Jolla Choklad och Dessert. Helt
enkelt ett otroligt utbud!

Med mig hade jag Kenny frdn Villevall Pub och vi valde att inrikta oss framst pd de svenska
mikrobryggerierna. Jag valde att inte recensera 6l pa massan utan istallet bara ga runt och
njuta men nagra hojdpunkter maste anda namnas. Av mikrobryggerierna var det framst
Narkes Kulturbryggeri samt Nils Oscar som imponerade med 6l av mycket hog kvalité. Vi
var sjalvklart tvugna att prova Narkes "Kaggen! Stormaktsporter" som lange klassats som
varldens basta ol enligt ratebeer.com. En tung imperial stout pa 10% som hade en valdigt
frisk smak for att vara en stout. Komplex och med en del humle i eftersmaken. Riktigt bra oI,
men knappast den basta jag druckit.

Narke utmarkte sig ocksa med sin "Slattol", en "Humlestygg" Pale ale gjord pa endast en
humlesort, Chinook om jag inte missminner mig. Oerhort trevlig med sina grapetoner.
Jamfort med "cAmarillon" som tydligen var exakt samma 6l fast med Amarillohumle istéllet
var den bra mycket godare, dven om Amarillo-humlen drar det langre strdet doftmassigt.
En av de sista 6len jag drack pa massan var ocksa den fran Narkes Kulturbryggeri, namligen
"Tanngnjost & Tanngrisnir", en dubbelbock pa 7.5%. Oerhort komplex och trevlig med en
del smak av rok mitt i den sdta malten, definitivt den basta 6len jag drack pa massan. Jag
onskar verkligen att jag hade nagra flaskor att lagra for att se hur smaken utvecklas med
tiden.

Hos Nils Oscar utmarkte sig deras Hop Yard IPA och Barley Wine, men inte heller Kalasolen
gick av for hackor. Sjalvklart drack vi massor av annan god 6l i de andra montrarna, men
det finns inte plats att namna alla. Som helhet en fantastiskt trevlig tillstallning med manga
intressanta samtal med odlintresserade och bryggare!



